Pokazi da je domaca strudla ,,in“ — zamijesi je na Strudlafestu!

Pokazite svoje znanje i ljubav prema tradicionalnoj gastronomiji i prijavite se na natjecanje i neka bas
Vasa strudla osvoji titulu najbolje Strudle Hrvatske!

Strudlafest ¢e biti odrzan od 6. do 8. rujna 2024. u Jaskovu - selu $trudle, u kojem je 6. 9. 2015. postavljen
svjetski Guinnessov rekord u duzini Strudle od 1.479,38 metara. Natjecanje ée biti odrzano u subotu, 7. 9.
Strudle ¢e ocjenjivati struéni Ziri sastavljen od gastronomskih znalaca. Cilj natjecanja je, osim pobjede na
izboru najbolje Strudle, populariziranje izrade domade Strudle medu mladim generacijama, a prema
starinskim tehnikama kojima su nas ucile nase bake.

Predstavljanje timova: 10:30 h
Pocetak natjecanja: 10:45 h
Svecano proglasenje pobjednika i uru¢enje nagrada: 12:45 h

Tema: “Slatka slasna strudla od domaceg voca“

Guinnessova Strudla koje se pripremala 2015. u Jaskovu selu Strudle bila je punjena jabukama i grozdem.
Ozaljski kraj ima puno voénjaka u kojima se uzgajaju jabuke, a kao vinorodni kraj, ima i puno ukusnog
grozda. Kombinacijom ova dva voca dobiven je okus Guinnessove $trudle. U meduvremenu, na Strudlafestu
su vrijedni izlagaci pripremali i nudili razli¢ite kreativhe voéne okuse pripremljene od domadeg voca iz
vlastitih ili susjedovih voénjaka.

Ovogodisnji zadatak i tema natjecanja je slatka slasna strudla od domadeg voéa — bitno je da je vocée
domace uzgojeno, bez kemikalija, a sama kombinacija voéa i zavr$ni slasni okus prepustamo vasoj masti.

Na vama je da pronadete domace voce i osmislite najukusniju kombinaciju koja ¢e oboriti Ziri s nogu. Osim
voca, u punjenu osim uobicajenog Secera i krusnih mrvica koji ¢e se racunati kao standardni sastojci,

.....

Strudlu za najbolju Strudlu Hrvatske.

Definicija $trudle: Strudla je tradicionalna slastica koja se priprema iskljucivo od vuéenog tijesta, a koje se
razvlaci ru¢no tradicionalnom tehnikom, puni nadjevom koji moZze biti sladak ili slan, od raznih vrsta voca i
ostalih namirnica, te se potom rola i pece. Tijesto se izraduje od brasna, ulja, soli i vode.



Pravila natjecanja:
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Natjecati se mogu svi zainteresirani stariji od 7 godina (u timu mora biti minimalno jedna
punoljetna osoba). Nema propisane gornje dobne granice natjecatelja.

Natjecateljski tim moZe imati 2 ili 3 ¢lana.

Natjecanje se odvija na otvorenom uz gastro ili centralnu pozornicu Strudlafesta.

Svi natjecatelji moraju imati uredne i Ciste uniforme. Boja i stil uniformi nisu definirani.

Tijesto Strudle mora biti vu¢eno domace tijesto izradeno od brasna, ulja, soli, vode.

U punjenju Strudle obavezni sastojak je domaée voée, minimalno 2 vrste. U dekoraciji i obliku
Strudle mozZete pokazati Sto vecu kreativnost vaseg tima.

Strudla se pede u numeriranim plehovima u sklopu kuhinje restorana Zganjer pod budnim okom
Zirija. Plehove jednake veli¢ine i izgleda osigurava organizator.

Vrijeme pripreme Strudle do trenutka serviranja ukrasenog tanjura pred Ziri je 1 sati20 minuta.
Strudle moraju biti zdravstveno ispravne.

Tijesto Strudle se donosi gotovo na natjecanje.

Sve potrebne namirnice donose natjecatelji. KoriSteno voée mora biti domade.

Ocjenjuje se jedna porcija Strudle (za jednu osobu) na ukrasenom tanjuru kojeg donose natjecatelji.
Na tanjuru ne smiju biti istaknuta obiljeZja tima.

Priprema se Strudla za 6 porcija — jedna porcija se ocjenjuje, jedna porcija se ukrasena postavlja na
izlozbeni stol pored centralne pozornice, a ostatak porcija se prodaje u humanitarne svrhe. Prihod
od prodaje humanitarne Strudle ide za Udrugu Jak kao Jakov koja pomaZze djeci oboljeloj od
malignih bolesti.

Strudle ocjenjuje stru¢ni Ziri sastavljen od gastro struénjaka. Za vrijeme natjecanja, Ziri moZe
obilaziti natjecatelje, postavljati pitanja i isprobavati smjese.

Za svaki tim ¢e biti pripremljen stol i pleh za pecenje. Potrebno je donijeti svoj stolnjak, posude,
valjak i sve potrebne namirnice.

Natjecatelji moraju biti spremni za natjecanje u uniformama i kod stolova u 10:00.

Dodatak za navijade timova: Nema ogranienja vezano za navijanje za najdrazi tim (u okviru

pristojnih pravila ponasanja i navijanja, dozvoljeno je pjevanje, navijanje,donosenje transparenata,
a zabranjene su bilo kakve uvrede, ometanje natjecatelja i nedoli¢no ponasanje).

OCJENJUIJE SE:

Okus strudle - omjer tijesta i punjenja, okus punjenja.

Tijesto - hrskavost ili Zilavost tijesta, debljina - tehnika razvlacenja.

Boja korice Strudle, je li dovoljno pecenaili prepecena.

Miris Strudle.

Op¢i dojam prezentacije - uskladenost Strudle s tradicijom. Boje, kreativnost — odstupanje od
klasi¢ne prezentacije, ali u skladu s tradicionalnim elementima. Normativ Strudle prilagoden jednoj
porciji.

Dodatni bodovi ¢e se dobivati za kreativnost i originalnost u odabiru imena tima, vizualnoj
prezentaciji tima i uredenosti natjecateljskog stola.




1.mjesto:

- pobjednicka statua Strudlafesta izradena u Keramici Novoj
- KA Travel poklon bon za putovanje - vrijednost 300 eura

- Restoran Zganjer - poklon bon u vrijednosti 100 eura

- Pepas savijace -poklon bon u vrijednosti 100 eura

- Maedvedgrad poklon paket

- Kotanyi poklon paket

- obiteljske ulaznice za Nikola Tesla Experience center

- obiteljske ulaznice za Aquatiku

2. mjesto:

- ,srebrni” tanjur izraden u Keramici Novoj

- Restoran Zganjer - poklon bon u vrijednosti 70 eura
- Pepas savijace — poklon bon u vrijednosti 50 eura

- Medvedgrad poklon paket

- obiteljske ulaznice za Nikola Tesla Experience center
- obiteljske ulaznice za Aquatiku

3.mjesto:

- ,broncani” tanjur izraden u Keramici llovac
- Pepas savijace — poklon bon 50 eura

- Restoran Zganjer - poklon bon 50 eura

- Maedvedgrad poklon paket

- ulaznice za Nikola Tesla Experience centar

- obiteljske ulaznice za Aquatiku

Svaki natjecatelj dobiva poklon paket zacdina Kotanyi i ulaznicu za Aquatiku i Nikola Tesla
Experience centar.

Broj timova je ogranicen te se prijave primaju do popunjavanja mjesta, a zavrsno sa 24.08.2024. ili
do popunjena mjesta

U prijavi navesti ime tima, imena ¢lanova te mjesto iz kojeg dolaze, dosadasnje iskustvo u izradi
Strudle, zanimanje, kontakt podatke (e mail adresu, mobitel)

Kontakt osoba: Lidija Zganjer Grzeti¢, strudlafest.jaskovo@gmail.com, 098 303 408




